Rhon - ,,im Frohling*

Vorspeisen:

Getruffelte Selleriecreme Suppe
mit Flusskrebbsen, Gemuse & Croutons
€ $°46.50

Tatar vom Ochsen

mit getrUffeltem Kartoffelschaum, Creme fraiche
Ochsenschwanzgelee & Petersilie

€ 7.50

Hauptgdnge:

Fruhlingshafter Salat mit Hahnchenstreifen
mit verschiedenen Rohkost- und Blaftsalaten,
Strauchtomaten, Kernen, Croutons & Zweierlei - Dressing
€ ui313:50

Kehl’s Schnitzel mit Schinken & Kdase Uberbacken

oder Schweineschnitzel ,Rhoner Charme* mit Lauch & Speck
dazu reichen wir Pommes frites
90
€ 11.00 kleine Portion

Eva’s Leibgericht - Fang des Tages

taglich wechselnd - sprechen sie uns einfach an
mit Hummerschaum, Truffelgnocchis & gebratenem Broccoli
€ 26.50

Rumpsteak von Simmentaler Rind
Champignons, Zwiebeln & Krdauterbutter,
Pommes frites
€ 29.50

Rhoner §



Rhon - ,,im Frohling*

Medaillons vom Fladunger Hirschkalb
mit GewUrzjus, SelleriepUree & Pfifferlings Ravioli
S 28.50

CHEF’s Leibgericht: Loarbicher Beaufsteak
mit Zwiebeln, Speck & Bratkartoffeln
€ 15.50
€ 1050 kleine Portion

Grillteller
Schweine- und Geflugelfilet, Grillwurst,
Verschiedene Saucen, Reibekuchen, Bohnen
Grillfomate, Pommes Frites
€1 V850

Oma’s Rinderroulade
mit Schmorsauce, Apfelrotkohl & KloBe

€ 16.50
€ 11.00 kleine Portion
Vegetarisch:

Gegrilltes Rhoner Ackergold

mit Karotten-KreuzkUmmelpurre, Broccoli,
Kohlrabi, MairGbchen, Zwiebeln,
Chimichurrin & geschmolzenem Ziegenkdse
€ 15.50

Gerne servieren wir Innen auf Wunsch
einem fruhlingshaften Salat mit O®ma’s Schmanddressing

5,50 €
Rhoner §




Rhon - ,Lamm"

Vorspeisen:

Rhoner , lIrish Stew*
mit Lammfleisch, Gemuse, Kartoffeln, & Frohlingslauch
6.50 €

kk ok

Rhoner Rostbrot

mit Lammsalami, Apfelsenf,

gegrillte Pastinake, Cashewkerne & Ziegenkdse

7.50 €

Lammterrine

mit Frochtebrot, Korbis, Kartoffel, Zwiebeln & Feldsalat
50 €

Hauptgdnge:

Hausgemachte Lamm-Mauvultaschen
mit Linsengemuse & Couscous
16.50 €

kk ok

Loarbicher Lammcurry

mit Curry, Mango, Cocos, geschmorten Zwiebeln,
buntem Reis & Limonen Joghurt

22.50 €

Der Klassiker

Sous vide gegarter Lammrucken

mit GewdUrzjus, geschmortem Spitzkohl,

Feta & cremiger Polenta

28.50 €

suBkrom:

Lauwarmer Kaiserschmarrn
mit Beerenragout, Vanilleschaum & Himbeersorbe
6.50 € |
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